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LE PETIT RAPPORTEUR  

Contenu de ce 
numéro: 

• Animations de l’été 

• Les agents 

canicule 

• Vacances d’été 

• Photos animation 

 

Résidence Heimelig — rédaction Mme SCHNEIDER Michèle 

Légende de 

la photo 

 

 

Animations de l’été 

 

 

 

 

• Des jeux d’eau seront organisés 

dans les deux résidences. 

 

 

• Organisation de barbecue en extérieur pour les 

résidents par petit groupe. 

 

 

 

 

 

 

• Dégustation et confection de sorbets et smoothies. 
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Légende de la photo 

                     AGENT CANICULE 

Présence d’un agent canicule de 13H à 17H dès juillet 2021 dans les 

deux établissements. Hydratation constante des résidents. 

A SEPPOIS: Pierre qui est en 2ème année 

d’éducateur spécialisé 

A WALDIGHOFFEN: Nathan qui vient d’obtenir 

son bac pro métiers de la sécurité 

Nous leurs souhaitons la bienvenue 

 

En vacances... 

Nous souhaitons de bonnes vacances à Joël notre musicothérapeute 

très apprécié des résidents    

           

  

 

 

  

 

 

 

Animation financée par l’association des familles Part’Age Sep-Wal 
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Marie-Christine  

ancienne salariée 

de la résidence qui 

vient de prendre sa 

retraite et sa 

chienne Leïa 
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Un grand merci à l’association des familles Part-Age SEP’WAL                       

pour leur investissement et leur participation au quotidien 
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Avec l’association des familles 

Part’Age SEP-WAL 
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MOUSSE DE TOMATES 

Ingrédients  

4 personnes        

250g Jambon blanc (+ quelques dés pour la 

déco) 

60g Tomates séchées 

3 Pots de Gervita 

Brins de ciboulette (un peu)  

Feuilles de basilic (un peu)  

1Filet d'huile d'olive 

1Pointe de paprika 

Sel 

Poivre 

1. Coupez le jambon en morceaux et mixez-les avec les 

tomates séchées. Versez dans un saladier 1 pot de       

Gervita tout en fouettant. Poivrez. Incorporez délicatement 

à la spatule 2 autres pots de Gervita. 

2. Répartissez la préparation dans des verrines. 

3. Fouettez le Gervita restant avec de l'huile d'olive, du sel 

et du poivre et ajoutez sur le dessus. 

4. Gardez au frais jusqu'au moment de servir. Servez    

décoré de dés de jambon, de ciboulette ciselée, de basilic 

et d'une pointe de paprika. 



 9 



 10 

 

A l’occasion de sa nomination au grade de Chevalier 

dans l’Ordre National du Mérite, notre Directrice 

Mme VWANZA Martine s’est vu remettre son insigne 

de Chevalier par      M. Lionel BASTIEN président de 

l’Association Nationale de l’Ordre du Mérite. 

Nous lui adressons toutes nos félicitations. 

Un grand merci à Barbara pour la préparation de cette cérémonie 

et à l’association Part’Age SEP-WAL pour le fleurissement. 



 11 

Légende de la photo 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

Au retour de vos vacances, il est préconisé de faire un test RT-

PCR avant de revenir dans la résidence... Merci pour eux    

La Direction ainsi que l’ensemble des 

salariés et des résidents vous souhaitent 

de passer des belles vacances. 


